Het jaarlijkse
Preuvenement van
Fryslan Culinair in
Golden Tulip Hotel
Tjaarda Oranjewoud
was drukker dan
ooit. Sinds kort is
Laurent-Perrier de
huischampagne van
dit culinair samen-
werkingsverband
waarbij de betere
restaurants in Fries-
land zijn aangeslo-
ten. Martijn Kwast
en verkoopmanager
Jan Volkervan
Kwast Wijnkopers waren
scheutig met inschenken.

»,2:0 hoort dat bij het"'o_pe-
nen van zo'n prachtig culi-
nair festijn”, riep Martijn
voordat voorzitter Reitse
Spanninga van Fryslan Culi-
nair met vaste hand een fles
sabreerde. Reitse zei blij te
zijn met de samenwerking:
»Dit is een champagne die bij:
het niveau van onze club
hoort, maar die bovendien op
heel persoonlijke wijze door
de familie Kwast op de
markt Wordt gebracht Dat
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er voor de gelegenheid ook
een stukje kalfswang op
tafel, want het was tenslotte
-_een feestell]k moment
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e V.ln.r.: IJsmakér 'Roinke de Jong, wijnkoper Jan Volker, voorzitter
Reitse Spanninga, wijnkoper Martijn Kwast, wijnauteur Noélle van
Ruitenberg en Heleen Sonnenberg van Weduwe Joustra.
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sluit aan bij het gast-
heerschap van de Frys- |
1an Culinair-zaken.”
Kwaliteit was het =
kernwoord in T]aarda,
dat gelegenisinde
vroegere lusthof van de
Friese Nassaus, de
rechtstreekse voorvade-
ren van onze koninklij-
ke familie. Nog altijd
straalt het parkland-
schap Oranjewoud allure uit.
De ambachtelijkheid op de
proeverij was indrukwek-
kend. In totaal hadden de
restaurants drieduizend
hapjes en gerechten bereid.
y,Heerlijk!”, zei Heleen
Sonnenberg over het eten.
Zij is de zesde generatie van
Weduwe Joustra in Sneek,
de koningin onder de beeren-
burgen. Fryslan Culinair
omringt zich met meer gere-
nommeerde merken zoals
Bru (bronwater) en Buscale-
one (koffie). Andreas van
den Berg schonk namens
UNIK Wijnhuis wijnen van
het Chileense huis Casa Sil-
va. |
,», Wij gaan allianties aan om
de club optimaal te onder-
steunen”, zei Fons van Groe-
ningen, die dit jaar vicevoor-

 zitter van Fr; slan Cuhna1;°
“werd. Hij on g

ing ond
anderen zijn vroegere pa—
troon Joop Braakhekke, die
in het gezelschap was van
moeder Loek (101!).
Fijnproevers liepen er
genoeg rond onder de 240

e Restaurateur Joop
Braakhekke (I.) met Andreas van
den Berg van UNIK Wijnhuis en
vicevoorzitter Fons van
Groeningen.

gasten, zoals Romke de Jong

(26), die ons land verovert
met zijn ijs dat hij verkoopt
Via bakfietsen, ijswinkels en
zijn franchiseformule Lilly’s
1J ssalon (elf zaken inmid-
dels, waarvan één op Bonai-
re). De Nederlander eet
steeds meer ijs. Hoe dat
komt? Romke: ,,Ten eerste
liep ons land achter in ijscon-
sumptie en ten tweede waar-
deert de consument steeds
meer kwaliteit, ambachte-
lijkheid en versheid. Net als
de gasten van Fryslan Culi-

Ook in de liefde ont- i}
wikkelt men zich van

smulpaap tot fijnproe-
ver. Marcello Mastroianni
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